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DIN LEVERANDØR AF 

ØKOLOGISK KØD 
 

   
 

 

Vi driver et økologisk landbrug på 65 ha. På markerne dyrker vi græs, korn, bælgplanter og 
grønsager, og af husdyr har vi kødkvæg og frilandsgrise. Desuden har vi fjordheste og ponyer, 
høns, kaniner, katte og hund. Vi dyrker alt vores foder selv, og fodrer med korn, græs, ensilage 
og halm. Alle vores dyr er ude i det fri i hele sommerhalvåret.                                                                                                                                           

En økologis gris som har gået udenfor hele sit liv, er pakket i familieportioner. 
Slagtevægt er 40/45 kg = Pris: 50 kr. pr kg. 
En ½ gris fylder 1 papkasser a´  60 x 40 x 15 cm. plus hak. Grisen er parteret og pakket til en 
familie, d.v.s.  poser med ½ kg fars, poser med 4 – 5 stk. koteletter/schnitzler, små stege 
(skinke-, ribbens, kam, og nakkestege). 
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”Oksestegen” 
¼ Okse der har haft et godt liv, pakket i familieportioner. 
Slagtevægt: 35 – 40 kg 
Pris: 75 kr. pr. kg. (kun ryg og lår, se nedenfor) 
En ¼  okse fylder 1 papkasser a´  60 x 40 x 15 cm plus oksehak. 

Kvæget vi slagter er ca. 1½ år gamle, hvilket også giver mere smag og farve på kødet. Kødet 
kommer kun fra ryggen og låret af dyret. Kødet er parteret og pakket til en familie, d.v.s. poser 
med små stege til 4 – 5 personer, diverse udskæringer m.m., et par poser ben, samt 4 - 6 kilo 
hak i ½ kg´s poser  

Der medfølger oversigt over udskæringerne. Alt kød smager selvfølgelig bedst når det er 
friskslagtet, men det kan sagtens ligge 1 år i fryseren, på nær hakkekødet som helst skal 
bruges indenfor et halvt år.  
 
Okse hak.  
Forparten af dyret har vi hakket og pakket i ½ kg´s poser, og så kan I selv vælge hvor meget 
ekstra hak I vil have med. 
 
Okse hak er pakket i 500 g´s poser. Pris: 35 kr. / 500 g. 
 
Dyrene bliver transporteret i vores egen vogn til et lille slagtehus få kilometer fra hvor vi bor. 
Efter modning og partering bliver kødet pakket, mærket og indfrosset, lige til at putte i 
fryseren. Halve grise og kvarte okser kan afhentes på Hellevad Vandmølle om efteråret. Hak 
og pølsevarer kan efter aftale afhentes på Hellevad Vandmølle det meste af året. 

 

 KØB DIREKTE PÅ GÅRDEN 

 HALVE GRISE 

 KVARTE OKSER SAMT OKSEHAK. 
 

 Bestilling: 

 Kødet kan bestilles direkte på gården. 

 Send en mail til bjarne@vandmoellen.dk eller  

 kontakt os evt. på tlf. 74 66 93 44 eller Bjarne´s mobil 24 83 93 44 

 Se også vores hjemmeside www.vandmoellen.dk . 

 

 Kødet kan afhentes på  

 Hellevad Vandmølle, Vandmøllevej 13, 6230 Rødekro 
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